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Dléndle Hobby Chefs

Spizola Weinsuppe

Zubereitungszeit:

ca. 30 Minuten

Zutaten fir 4 Personen

1 EL Butter

3 Eidotter

150 ml Sahne

500 ml Rindssuppe (Wurfel)
Salz

Pfeffer

150 ml Spizéla GV

1 Prise Zimt

Semmelwrfel
Butter

Zubereitung:

Rindssuppe und Wein in einem Topf erhitzen.
Topf vom Herd nehmen.

Dann den Rahm, die Dotter und die GewUrze
langsam einrUhren — die Dotter durfen nicht
gerinnen — daher durchgehend mit einem
Schneebesen rGhren!

Nochmals kurz erwdrmen.

Inzwischen in einer Pfanne die SemmelwUrfel
in heiBer Butter anschwitzen u. anrdsten.
Diese Uber die fertige Suppe streuen und mit
ein wenig Zimt bestreut servieren.

Weinempfehlung:

Spizéla GV

Kochabend:
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