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Dléndle Hobby Chefs

Maronicremesuppe

Zubereitungszeit: ca. 35 Min.

Zutaten fur 8-10 Personen Zubereitung:

500g Maroni, gekocht und Maroni im Fond etwa 20 Minuten kécheln
geschalt lassen, dann fein mixen. Die Sahne und die

2 Liter Fond GewdUrze zugeben und nochmals etwa 10
500ml Sahne Minuten leicht kdcheln lassen. Danach durch
Je 2 TL Masala und Habibi GewUrz ein Sieb passieren, mit Honig verfeinern, mit Salz

abschmecken, aufmixen und servieren.

Weinempfehlung: KUhles Bier

Kochabend: 09. Februar, 2022 / Simon u. Jirgen S.
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