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Dléndle Hobby Chefs

Baileyscreme

Zubereitungszeit:

ca. 20 Minuten + 3-4 Std. Kihlzeit

Zutaten fir 6 Personen

400 g Mascarpone

100 g Puderzucker

2 Becher Sahne

2 Packungen Vanillezucker

150 ml Baileys (oder nach
Geschmack)

Giotto, Himbeeren zum Garnieren

Zubereitung:

Sahne schlagen. Mascarpone, Puderzucker,
Vanillezucker und Baileys mit einem
HandrUhrgerdat gut vermengen. Vorsichtig die
Sahne unterheben.

Die Creme in Glaser abfUllen und mit Giottos
und Himbeeren garnieren. Eventuell einen Tupf
Sahne dazugeben.

Bis zum Verzehr im KUhlschrank ca. 3 - 4 Stunden
gut durchziehen lassen.

Weinempfehlung:

Baileys oder Dessertwein

Kochabend:
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