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Dléndle Hobby Chefs

Vogerlsalat mit Speckwurfel, Orangen,
Walnussen und Senfdressing

Zubereitungszeit:

ca. 20 Minuten

Zutaten fir 8 Personen

Salat

1 1/2 Pk Vogerlsalat
400 g Speckwrfel

1 groBe Orange
Walnusskerne

Senfdressing

3 gehdufte EL sUBer Senf (Dijon)

1 EL gehdufter scharfer Senf

1 EL Zucker

1-2 TL Salz

schwarzer Pfeffer

50 ml Gemusefonds (oder Bouillon)
50 ml Essig je nach Geschmack
100 ml Oliven- oder Rapsdl

Zubereitung:

Salat

Salat waschen und in Salatschleuder frocknen.
Orange schdlen und ,/filefieren* und in kleinen
Schnitzen Uber den Salat geben. Die
Walnusskerne etwas zerkleinern und ebenfalls
Uber den Salat geben.

Die Speckwdrfel kurz vor dem Servieren anrdsten
und im lauwarmen Zustand Gber den Salat
geben.

Dressing

FUr das Dressing die Zutaten in einen
Salatsaucenshaker geben und gut
durchmischen. Ja nach Bedarf noch
abschmecken.

Achtung:
Dressing erst beim Servieren des Salates Uber
den Salat geben (traufeln).

Weinempfehlung:
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