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Dléndle Hobby Chefs

Buffelmozzarella und Mango mit Basilikum

Zubereitungszeit:

ca. 20-30 Minuten

Zutaten fir 6 Personen

2 — 3 Kugeln Buffelmozzarella
2 Reife Mangos

FUr das Dressing

3 EL Mangopuree (aus den
Mangoresten)

1 EL Honig

2 — 3 EL Orangensaft

Salz

Pfeffer

2 EL weiBere Balsamicoessig
4 EL Rapsdl

4 EL Olivendl

frischer Basilikum

Zubereitung:

Mozzarella in dinne Scheiben schneiden.
Mango schélen und in Scheiben schneiden.
Mozzarella und Mango abwechselnd auf einem
Teller anrichten.

Restliche Mango purieren. FUr das Dressing das
Mangopurree mit Orangensaft, Salz und Pfeffer
und Balsamicoessig gut verrGhren.

Langsam die beiden Ole einflieBen lassen, dabei
mit dem Schneebesen gut rGhren, bis eine
cremige Emulsion entsteht.

Abschmecken und darUber verteilen.

Mit Basilikumbl&tter garnieren.

Weinempfehlung:

leichter fruchtiger WeiBwein

Kochabend:
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