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Dlandle Hobby Chefs

~Hexengebrauv’
Glohwein

Zubereitungszeit:

ca. 40 Minuten

Zutaten fir 4 Personen

3 Stk. Zimtstangen

1 Stk. Zitrone

1 Stk. Orange

6 Stk. Gewurznelken
1 | Rotwein

4 EL Kristallzucker

Zubereitung:

Rotwein mit den GewuUrzen und den Zitruszesten
(dUnne Streifen der Schale) der Orange und
Zitrone zugedeckt erhitzen, aber nicht kochen
lassen.

Danach den Gluhwein noch mind. eine halbe
Stunde ziehen lassen.

AnschlieBend durch ein Sieb gieBen, und vor
dem Genuss eventuell nochmals erwdrmen.
Mit einer Orangenspalte am Glasrand servieren.

Weinempfehlung:

Dieses Hexengebrdu

Kochabend:
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